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DESENVOLVENDO LIDERES EM
QUALIDADE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS




A NSF Intfernational &
a lider em solucdes de
certificacdo, auditoria

e treinamento na

indUstria alimenticia.
Apoiamos Nossos clientes,
capacitando suas equipes
de frabalho para reforcar a
qualidade e seguranca de
seus produtos e processos.

A cada ano, mais de 6.000
profissionais que trabalham
em varias empresas da
industria de alimentos

em mais de 26 paises sAo
freinados conosco.

Com cerca de 500 cursos
anuais em 8 idiomas
diferentes, o Servico de
Treinamento e Educacdo
da NSF ¢ lider global de
exceléncia em tfreinamento.

Nossos cursos sGo
projetados € ministrados
por especialistas do
setor, 0 que permite que
NOSSOS participantes
adquiram as habilidades
de especialistas que as
empresas exigem.



Sempre conto com a NSF para as necessidades de treinamentos e capacitacdo
da minha equipe. Os treinadores demonstram abertura e disponibilidade para
resolver qualquer duvida, sempre preocupados em utilizar exemplos que se
aplicam a situacdo dos participantes. A equipe de Treinamento e Educacdo

da NSF tem um dtimo método de trabalho e estamos satisfeitos com os
resultados obtidos.

Luciana Sanchez
Gerente de Qualidade Corporativa , Laticinios Catupiry, Brasil

TRAINING & EDUCATION
SERVICES

A NSF, através de seu programa de Servicos de Treinamento e
Educacao, oferece uma ampla variedade de cursos projetados por
profissionais com experiéncia em varios setores da industria alimenticia
em toda a América Latina.

Dependendo das suas necessidades de treinamento, vocé pode
escolher entre cursos publicos, in company ou online.

BENEFICIOS DE TRABALHAR COM A NSF

> Com mais de 75 anos de experiéncia na industria de alimentos e presenca em mais de 170
paises, a NSF domina as areas de qualidade, seguranca e assuntos regulatorios na industria
de alimentos a nivel global.

> Temos uma variedade de cursos estrategicamente selecionados para as necessidades de
capacitacao apresentadas nas diferentes empresas de cada um dos elos da cadeia
de suprimentos.

> A equipe regional e local dos Servicos de Treinamento e Educacao se mantém
constantemente atualizada e credenciada para ensinar aos nossos participantes cada
detalhe sobre o dinamico mundo regulatério.

> Os programas de treinamentos da NSF sao exclusivos e flexiveis podendo ser adaptados as
necessidades de sua empresa ou fornecedores.



NSF COMO A EXTENSAO DA SUA AREA DE CAPACITACAO

Sabemos que desenvolver um programa abrangente de capacitacao para cobrir todos os itens de
qualidade e seguranca dos alimentos é um desafio. Permita que os especialistas apoiem sua equipe de
qualidade e recursos humanos para desenvolver o programa ideal.

A oferta de cursos da NSF esta disponivel em duas modalidades: cursos abertos a todos os publicos (A) e
cursos exclusivos em suas instalagoes (IC) e estao divididos em 5 categorias diferentes:

l SISTEMA HACCP

A metodologia HACCP/ APPCC é uma abordagem
sistémica para identificacao, avaliacao e controle
dos possiveis perigos para seguranca dos
alimentos. E a base da indUstria de alimentos e
uma ferramenta obrigatoria para certificacoes
reconhecidas pelo GFSI. Estes cursos oferecem
teoria e pratica com os fundamentos para
implementacao e gerenciamento de um sistema
HACCP/ APPCC de uma forma bem sucedida.

@ QUALIDADE E SEGURANGA DOS ALIMENTOS

A implementacao correta dos programas

de seguranca dos alimentos dentro das
empresas € essencial para proteger a saude do
consumidor, esta série de cursos abrange temas
especializados, melhores praticas de fabricacao e
regulamentacdes locais.

$0% NORMAS S0

Reduzir erros, aumentar a produtividade e garantir
a conformidade dos padrdes internacionais sao
trés dos beneficios que as empresas obtém ao se
alinharem com as normas ISO. A especializagao
desta série de cursos visa fortalecer seus sistemas
de gestao.

¢t) ESQOUEMAS RECONHECIDOS GFS|

A série de cursos oficiais para protocolos de
certificacao reconhecidos pelo GFSI fornece

a teoria, estratégias de implementacao e
requisitos para conformidade em cada um dos
esquemas GFSI.

FSMA

A variedade dos cursos da série FSMA varia desde
a apresentacao dos requisitos para cada um dos
7 regulamentos, até a qualificagao da pessoa
responsavel pela gestao e manutencao do plano
de seguranca do alimento da empresa.



S© SERIE DE CURSO HACCP

Nome do curso Duracao Modalidade
Atualizacao dos Conceitos Chave do HACCP 8 horas A/IC
Curso HACCP Alliance: HACCP Avancado — Verificacao e Validacao 8 horas A/IC
Curso HACCP Alliance: HACCP para Processadores 16 horas A/IC
Curso Oficial de Frutos do Mar HACCP Alliance: HACCP para Peixe e Frutos do Mar 24 horas A/IC
Formacao de Auditores Internos para HACCP 16 horas A/IC
HACCP para Centros de Distribuicao 16 horas A/IC
HACCP para Empresas Agricolas 16 horas A/IC
HACCP para Empresas de Embalagem 16 horas A/IC
HACCP para Lideres de Seguranga dos Alimentos e Diretores 8 horas A/IC
Programas de Pré-Requisitos para Sistema de Seguranca dos Alimentos 24 horas A/IC

A: Cursos Abertos IC: Cursos in Company

SERIE DE CURSOS PARA ESQUEMAS DE CERTIFICAGAO DE SEGURANGA DOS ALIMENTOS RECONHECIDO PELO GFSI

Nome do curso Duracao Modalidade
Compreendendo os Requisitos do Esquema de Norma FSSC 22000 16 horas A/IC
Curso Oficial: Primus GFS 24 horas A/IC
Curso Oficial BRCGS: Andlise de Causa 16 horas A/IC
Curso Oficial BRCGS: Auditor Interno 16 horas A/IC
Curso Oficial BRCGS: Avaliacdo de Riscos 8 horas A/C
Curso Oficial BRCGS: Validacao e Verificacao 8 horas A/IC
Curso Oficial SQFI: Implementacao do Sistema SQF, Codigo de Qualidade 16 horas A/C
Curso Oficial SQFI: Implementacao do Sistema SQF, Codigo de Producao 8 horas A/IC
Curso Oficial SQFI: Implementacao do Sistema SQF, Codigo de Producdo Primdria 16 horas A/IC
Implementacao do Programa de Mercados Globais GFSI 16 horas A/IC
Interpretacao dos Critérios de Conformidade do Protocolo GlobalGAP 16 horas A/IC
Introducdo ao Cédigo de Qualidade SQF 8 horas A/IC
Introducdo ao Sistema SQF, Codigo de Producao 8 horas A/C

A: Cursos Abertos IC: Cursos in Company



@ SERIE DE CURSOS DE QUALIDADE E SEGURANGA DOS ALIMENTOS

Nome do curso Duracao Modalidade
Analise de Riscos na Producao Agricola 8 horas A/IC
BUMA: Bom Uso e Gerenciamento de Agroquimicos 8 horas A/IC
Compromisso e Requisitos da Responsabilidade Social 16 horas A/IC
Construindo uma Cultura de Seguranca dos Alimentos Corporativa 8 horas A/C
Controle de Listeria em Plantas Processadoras de Alimentos 8 horas AIC
Desenvolvendo o Plano de Retirada do mercado - recall 8 horas AIC
Avaliacao, Selecdo e Controle de Fornecedores 8 horas A/IC
Food Defense: Plano de Seguranca e Defesa dos Alimentos 8 horas A/C
Fundamentos e Normativas de Bem-Estar Animal 16 horas A/IC
Gestao de Alergénicos na Industria de Alimentos 8 horas A/C
Gestao do Programa de Monitoramento Microbiolégico do Ambiente de Processo 8 horas A/IC
Gestao Integral do Programa de Gestao de Crises 24 horas A/IC
Instrutores Internos do Programa de Treinamento em Seguranga 24 horas A/IC
Microbiologia de Alimentos para a Prevencao e Controle de Patégenos 8 horas A/IC
Principios da Auditoria Interna 8 horas A/IC
Principios de Auditoria Interna foco BRCGS 16 horas A/C
Principios da Abordagem da Auditoria Interna foco FSSC 22000 16 horas A/IC
Principios de Auditoria Interna foco SQFI 16 horas A/IC
Principios de Auditoria Interna para Empresas Agricolas 8 horas A/IC
Preparando sua Auditoria Regulatério 8 horas ANIC
Elaboracao e Controle de Documentos 8 horas AIC
Food Fraud: Avaliacao de Vulnerabilidade na Fraude de Alimentos 8 horas AIC
Rastreabilidade e Gerenciamento de Retirada do Mercado - Recall 16 horas ANIC

A: Cursos Abertos IC: Cursos in Company

Os instrutores da NSF foram excelentes, com preparo adequado, demonstraram muito
conhecimento e dominio dos assuntos. A equipe de Servicos de Treinamento e Educa¢do no
Meéxico ndo apenas atendeu as minhas expectativas, mas também as superou. Recomendo a
NSF pela dedicacdo e qualidade profissional da equipe

Vaneska Delgado, supervisora de QSE, The Coca Cola Company




SERIE DE CURSOS FSMA

Nome do curso Duracao Modalidade
Entendendo o FSMA: Alinhando Controles Preventivos com CODEX HACCP 8 horas A/IC
Curso FSPCA Alliance: Controles Preventivos para Alimentos de Consumo Humano 20 horas A/IC
Curso FSPCA Alliance: Programas de Verificacdo de Fornecedores Estrangeiros, FSVP 16 horas A/IC
Produce Safety Alliance para Produtores, PSA 16 horas A/IC
Programa de Verificacdo de Fornecedores Estrangeiros sob o olhar do Exportador 16 horas A/IC
Validacdo de Controles Preventivos segundo a FSMA 8 horas A/IC

A: Cursos Abertos IC: Cursos in Company

ARA CERTIFICACOES IS0

Nome do curso Duracao Modalidade
Atualizacdo da Norma ISO 22000:2018 8 horas A/C
Atualizacdo da Norma ISO 9001:2015 8 horas A/IC
Auditor Interno em Sistemas de Gestédo 20 horas A/C
Auditor Lider em Sistemas Integrados de Gestao com base na ISO 19011:2018 40 horas A/IC
Entendendo a Norma ISO 22000:2018 16 horas A/C
Entendendo a Norma ISO 9001:2015 16 horas A/IC
Entendendo a Norma ISO 14001:2015 16 horas A/C
Entendendo a Norma ISO 21469:2006 16 horas A/C

A: Cursos Abertos IC: Cursos in Company



Comece seu projeto de capacitagao entrando em contato com a NSF hoje. Entre em contato com a NSF e consulte
nossos especialistas sobre modalidades e cursos exclusivos que atenderao aos objetivos de sua empresa.

BRASIL
Rua Barédo do Triunfo, 550 Cj 16 — Brooklin Paulista, Sdo Paulo, SP 04602-002 | +55 1150961580 | brasil@nsf.org

CHILE
Pasaje La Castellana 72, Las Condes, Santiago, Chile 7580039 | +56 23202490 | chile@nsf.org

AMERICA CENTRAL E CARIBE
Ofiplaza del Este, Suite D6, San José, Costa Rica 11503 | +506 2253 0102 | costarica@nsf.org

COLOMBIA
Calle 26 # 68C-61, Oficina 325, Bogotd, Colombia | + 57 (1) 703 23 83 | colombia@nsf.org

EQUADOR
Km. 1.5 Via Samborondon, Edificio Xima Piso 3 Oficina 303, Samborondon, Guayas 92301 | +593 (4) 3729410 | ecuador@nsf.org

MEXICO
Carr. Campo Militar 305, San Antonio de la Punta, Querétaro, Qro 76135 | +52 (442) 2422926 | mexico@nsf.org

PERU
Av. Victor Andrés Belaunde 147, Torre Real 3, San Isidro, Lima, PerG | +51 (1) 616 5200 | +51 (1) 616 5400 | peru@nsf.org

TRAZENDO SUCESSO. MELHORANDO PERFOMANCE. ENTREGANDO RESULTADOS.

NSF INTERNATIONAL
Rua Barao do Triunfo, 550 - Brooklin Paulista, Sao Paulo, SP 04602-002 | Brasil
T +55 (11) 5096 1580 | E treinamento@nsf.org LTE-119-0120
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