
TRAINING  
& EDUCATION  
SERVICES
DESENVOLVENDO LÍDERES EM 
QUALIDADE E SEGURANÇA DOS ALIMENTOS



A NSF International é 
a líder em soluções de 
certificação, auditoria 
e treinamento na 
indústria alimentícia. 
Apoiamos nossos clientes, 
capacitando suas equipes 
de trabalho para reforçar a 
qualidade e segurança de 
seus produtos e processos.

A cada ano, mais de 6.000 
profissionais que trabalham 
em várias empresas da 
indústria de alimentos 
em mais de 26 países são 
treinados conosco.

Com cerca de 500 cursos 
anuais em 8 idiomas 
diferentes, o Serviço de 
Treinamento e Educação 
da NSF é líder global de 
excelência em treinamento.

Nossos cursos são 
projetados e ministrados 
por especialistas do 
setor, o que permite que 
nossos participantes 
adquiram as habilidades 
de especialistas que as 
empresas exigem.



Sempre conto com a NSF para as necessidades de treinamentos e capacitação 
da minha equipe. Os treinadores demonstram abertura e disponibilidade para 
resolver qualquer dúvida, sempre preocupados em utilizar exemplos que se 
aplicam a situação dos participantes. A equipe de Treinamento e Educação 
da NSF tem um ótimo método de trabalho e estamos satisfeitos com os 
resultados obtidos.

Luciana Sanchez  
Gerente de Qualidade Corporativa , Latícinios Catupiry, Brasil

TRAINING & EDUCATION  
SERVICES
A NSF, através de seu programa de Serviços de Treinamento e 
Educação, oferece uma ampla variedade de cursos projetados por 
profissionais com experiência em vários setores da indústria alimentícia 
em toda a América Latina.

Dependendo das suas necessidades de treinamento, você pode 
escolher entre cursos públicos, in company ou online.

BENEFÍCIOS DE TRABALHAR COM A NSF
	> Com mais de 75 anos de experiência na indústria de alimentos e presença em mais de 170 

países, a NSF domina as áreas de qualidade, segurança e assuntos regulatórios na indústria 
de alimentos a nível global.

	>  Temos uma variedade de cursos estrategicamente selecionados para as necessidades de 
capacitação apresentadas nas diferentes empresas de cada um dos elos da cadeia 
de suprimentos.

	> A equipe regional e local dos Serviços de Treinamento e Educação se mantém 
constantemente atualizada e credenciada para ensinar aos nossos participantes cada 
detalhe sobre o dinâmico mundo regulatório.

	> Os programas de treinamentos da NSF são exclusivos e flexíveis podendo ser adaptados às 
necessidades de sua empresa ou fornecedores.



NSF COMO A EXTENSÃO DA SUA ÁREA DE CAPACITAÇÃO
Sabemos que desenvolver um programa abrangente de capacitação para cobrir todos os itens de 
qualidade e segurança dos alimentos é um desafio. Permita que os especialistas apoiem sua equipe de 
qualidade e recursos humanos para desenvolver o programa ideal.

A oferta de cursos da NSF está disponível em duas modalidades: cursos abertos a todos os públicos (A) e 
cursos exclusivos em suas instalações (IC) e estão divididos em 5 categorias diferentes:

A série de cursos oficiais para protocolos de 
certificação reconhecidos pelo GFSI fornece  
a teoria, estratégias de implementação e 
requisitos para conformidade em cada um dos 
esquemas GFSI.

ESQUEMAS RECONHECIDOS GFSI

A variedade dos cursos da série FSMA varia desde 
a apresentação dos requisitos para cada um dos 
7 regulamentos, até a qualificação da pessoa 
responsável pela gestão e manutenção do plano 
de segurança do alimento da empresa.

FSMA

A metodologia HACCP/ APPCC é uma abordagem 
sistêmica para identificação, avaliação e controle 
dos possíveis perigos para segurança dos 
alimentos. É a base da indústria de alimentos e 
uma ferramenta obrigatória para certificações 
reconhecidas pelo GFSI. Estes cursos oferecem 
teoria e prática com os fundamentos para 
implementação e gerenciamento de um sistema 
HACCP/ APPCC de uma forma bem sucedida.

SISTEMA HACCP

A implementação correta dos programas 
de segurança dos alimentos dentro das 
empresas é essencial para proteger a saúde do 
consumidor, esta série de cursos abrange temas 
especializados, melhores práticas de fabricação e 
regulamentações locais.

QUALIDADE E SEGURANÇA DOS ALIMENTOS

Reduzir erros, aumentar a produtividade e garantir 
a conformidade dos padrões internacionais são 
três dos benefícios que as empresas obtêm ao se 
alinharem com as normas ISO. A especialização 
desta série de cursos visa fortalecer seus sistemas 
de gestão.

NORMAS ISO



SÉRIE DE CURSO HACCp 

Nome do curso	 Duração	 Modalidade

Atualização dos Conceitos Chave do HACCP

Curso HACCP Alliance: HACCP Avançado – Verificação e Validação 

Curso HACCP Alliance: HACCP para Processadores

Curso Oficial de Frutos do Mar HACCP Alliance: HACCP para Peixe e Frutos do Mar

Formação de Auditores Internos para HACCP

HACCP para Centros de Distribuição

HACCP para Empresas Agrícolas

HACCP para Empresas de Embalagem

HACCP para Líderes de Segurança dos Alimentos e Diretores

Programas de Pré-Requisitos para Sistema de Segurança dos Alimentos

A: Cursos Abertos IC: Cursos in Company

SÉRIE DE CURSOS PARA ESQUEMAS DE CERTIFICAÇÃO DE SEGURANÇA DOS ALIMENTOS RECONHECIDO PELO GFSI

Nome do curso	 Duração	 Modalidade

Compreendendo os Requisitos do Esquema de Norma FSSC 22000

Curso Oficial: Primus GFS

Curso Oficial BRCGS: Análise de Causa

Curso Oficial BRCGS: Auditor Interno

Curso Oficial BRCGS: Avaliação de Riscos 

Curso Oficial BRCGS: Validação e Verificação

Curso Oficial SQFI: Implementação do Sistema SQF, Código de Qualidade

Curso Oficial SQFI: Implementação do Sistema SQF, Código de Produção

Curso Oficial SQFI: Implementação do Sistema SQF, Código de Produção Primária

Implementação do Programa de Mercados Globais GFSI

Interpretação dos Critérios de Conformidade do Protocolo GlobalGAP

Introdução ao Código de Qualidade SQF

Introdução ao Sistema SQF, Código de Produção

A: Cursos Abertos IC: Cursos in Company

8 horas

8 horas

16 horas

24 horas

16 horas

16 horas

16 horas

16 horas

8 horas

24 horas

16 horas

24 horas

16 horas

16 horas

8 horas

8 horas

16 horas

8 horas

16 horas

16 horas

16 horas

8 horas

8 horas

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC



Os instrutores da NSF foram excelentes, com preparo adequado, demonstraram muito 
conhecimento e domínio dos assuntos. A equipe de Serviços de Treinamento e Educação no 
México não apenas atendeu às minhas expectativas, mas também as superou. Recomendo a  
NSF pela dedicação e qualidade profissional da equipe 

Vaneska Delgado, supervisora de QSE, The Coca Cola Company 

SÉRIE DE CURSOS DE QUALIDADE E SEGURANÇA DOS ALIMENTOS

Nome do curso	 Duração	 Modalidade

Análise de Riscos na Produção Agrícola

BUMA: Bom Uso e Gerenciamento de Agroquímicos

Compromisso e Requisitos da Responsabilidade Social

Construindo uma Cultura de Segurança dos Alimentos Corporativa

Controle de Listeria em Plantas Processadoras de Alimentos

Desenvolvendo o Plano de Retirada do mercado - recall

Avaliação, Seleção e Controle de Fornecedores

Food Defense: Plano de Segurança e Defesa dos Alimentos

Fundamentos e Normativas de Bem-Estar Animal

Gestão de Alergênicos na Indústria de Alimentos

Gestão do Programa de Monitoramento Microbiológico do Ambiente de Processo

Gestão Integral do Programa de Gestão de Crises

Instrutores Internos do Programa de Treinamento em Segurança

Microbiologia de Alimentos para a Prevenção e Controle de Patógenos

Princípios da Auditoria Interna

Princípios de Auditoria Interna foco BRCGS 

Princípios da Abordagem da Auditoria Interna foco FSSC 22000

Princípios de Auditoria Interna foco SQFI

Princípios de Auditoria Interna para Empresas Agrícolas

Preparando sua Auditoria Regulatório

Elaboração e Controle de Documentos

Food Fraud: Avaliação de Vulnerabilidade na Fraude de Alimentos 

Rastreabilidade e Gerenciamento de Retirada do Mercado - Recall

A: Cursos Abertos IC: Cursos in Company

8 horas

8 horas

16 horas

8 horas

8 horas

8 horas

8 horas

8 horas

16 horas

8 horas

8 horas

24 horas

24 horas

8 horas

8 horas

16 horas

16 horas

16 horas

8 horas

8 horas

8 horas

8 horas

16 horas

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC



SERIE DE CURSOS FSMA  

Nome do curso	 Duração	 Modalidade

Entendendo o FSMA: Alinhando Controles Preventivos com CODEX HACCP

Curso FSPCA Alliance: Controles Preventivos para Alimentos de Consumo Humano

Curso FSPCA Alliance: Programas de Verificação de Fornecedores Estrangeiros, FSVP

Produce Safety Alliance para Produtores, PSA

Programa de Verificação de Fornecedores Estrangeiros sob o olhar do Exportador

Validação de Controles Preventivos segundo a FSMA

A: Cursos Abertos IC: Cursos in Company

SÉRIE DE CURSOS PARA CERTIFICAÇÕES ISO  

Nome do curso	 Duração	 Modalidade

Atualização da Norma ISO 22000:2018

Atualização da Norma ISO 9001:2015

Auditor Interno em Sistemas de Gestão

Auditor Líder em Sistemas Integrados de Gestão com base na ISO 19011:2018

Entendendo a Norma ISO 22000:2018

Entendendo a Norma ISO 9001:2015

Entendendo a Norma ISO 14001:2015

Entendendo a Norma ISO 21469:2006

A: Cursos Abertos IC: Cursos in Company

8 horas

20 horas

16 horas

16 horas

16 horas

8 horas

8 horas

8 horas

20 horas

40 horas

16 horas

16 horas

16 horas

16 horas

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC

A/IC



LTE-119-0120

NSF INTERNATIONAL
Rua Barão do Triunfo, 550 - Brooklin Paulista, São Paulo, SP 04602-002  |  Brasil
T +55 (11) 5096 1580  |  E treinamento@nsf.org  

Comece seu projeto de capacitação entrando em contato com a NSF hoje. Entre em contato com a NSF e consulte 
nossos especialistas sobre modalidades e cursos exclusivos que atenderão aos objetivos de sua empresa.

BRASIL  
Rua Barão do Triunfo, 550 Cj 16 – Brooklin Paulista, São Paulo, SP 04602-002  |  +55 11 50961580  |  brasil@nsf.org 

CHILE 
Pasaje La Castellana 72, Las Condes, Santiago, Chile 7580039  |  +56 23202490  |  chile@nsf.org 

AMÉRICA CENTRAL E CARIBE 
Ofiplaza del Este, Suite D6, San José, Costa Rica 11503  |  +506 2253 0102  |  costarica@nsf.org

COLOMBIA 
Calle 26 # 68C-61, Oficina 325, Bogotá, Colombia  |  + 57 (1) 703 23 83  |  colombia@nsf.org

EQUADOR  
Km. 1.5 Vía Samborondon, Edificio Xima Piso 3 Oficina 303, Samborondon, Guayas 92301  |  +593 (4) 3729410  |  ecuador@nsf.org

MÉXICO  
Carr. Campo Militar 305, San Antonio de la Punta, Querétaro, Qro 76135  |  +52 (442) 2422926  |  mexico@nsf.org

PERÚ 
Av. Victor Andrés Belaunde 147, Torre Real 3, San Isidro, Lima, Perú  |  +51 (1) 616 5200  |  +51 (1) 616 5400  |  peru@nsf.org

Trazendo sucesso. Melhorando Perfomance. Entregando Resultados.

mailto:treinamento%40nsf.org?subject=

